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подгот
Конс СР

63 63 2268 2268 948 11.5 1104 16.5 216 128 31 1116 102 128 12 210 16 5 556

26 26 936 936 370 4 458 6 108 23 828 72 92 162 3.5 421

+ Б1.О.01 Философские проблемы науки и техники 1 4 4 144 144 53 0.5 91 0.5 4 144 16 36 0.5 91

+ Б1.О.02
Иностранный язык в сфере профессиональных 

коммуникаций
1 4 4 144 144 37 0.5 107 0.5 4 144 36 0.5 107

+ Б1.О.03
Оптимизация технологических процессов 

общественного питания
1 3 3 108 108 41 0.5 31 0.5 36 3 108 12 4 24 0.5 31

+ Б1.О.04 Математическое моделирование 1 3 3 108 108 35 0.5 73 0.5 3 108 10 4 20 0.5 73

+ Б1.О.05 Микробиология и эпидемиология в области питания 1 3 3 108 108 59 0.5 49 0.5 3 108 10 26 22 0.5 49

+ Б1.О.06
Современные методы исследования сырья и 

продукции питания
1 2 2 72 72 51 0.5 21 0.5 2 72 10 20 20 0.5 21

+ Б1.О.07
Высокотехнологичные производства продуктов 

питания
1 1 4 4 144 144 59 0.5 49 2.5 36 4 144 14 38 4 0.5 49

+ Б1.О.08
Информационные технологии контроля качества 

пищевого сырья и готовой продукции
2 3 3 108 108 35 0.5 37 0.5 36

37 37 1332 1332 578 7.5 646 10.5 108 128 8 288 30 36 12 48 16 1.5 135

+ Б1.В.01
Технико-экономический анализ и оценка 

эффективности производства
1 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 8 2 72 10 24 8 0.5 37

+ Б1.В.02 Методология научных исследований 1 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 8 2 72 10 24 8 0.5 37

+ Б1.В.03 Технология продуктов питания 1 4 4 144 144 47 0.5 61 0.5 36 12 4 144 10 36 12 0.5 61

+ Б1.В.04

Влияние различных факторов технологической 

обработки на качество и безопасность продуктов 

питания

2 3 3 108 108 65 0.5 43 0.5 16

+ Б1.В.05
Оптимизация требований к управлению качеством 

пищевой продукции
2 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 6

+ Б1.В.06
Современная технология продуктов питания 

функционального назначения
2 3 3 108 108 45 0.5 27 0.5 36 10

+ Б1.В.07
Современные международные документы 

управления качеством пищевой продукции
3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

+ Б1.В.08
Организация внутреннего контроля пищевой 

продукции
2 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 8

+ Б1.В.09
Проектирование предприятий общественного 

питания
3 3 4 4 144 144 50 0.5 58 3.5 36 12

+ Б1.В.10
Правовое регулирование защиты прав 

производителей и потребителей
2 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 8

+ Б1.В.ДЭ.01 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.1 2 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 8

+ Б1.В.ДЭ.01.01 Физиология вкуса, цвета и аромата 2 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 8

- Б1.В.ДЭ.01.02
Научные основы управления качеством пищевой 

продукции
2 2 2 72 72 35 0.5 37 0.5 8

+ Б1.В.ДЭ.02 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.2 3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

+ Б1.В.ДЭ.02.01 Бизнес-планирование 3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

- Б1.В.ДЭ.02.02
Экономика, планирование и организация 

деятельности предприятий общественного питания
3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

+ Б1.В.ДЭ.03 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.3 3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

+ Б1.В.ДЭ.03.01 Технология низкокалорийных продуктов питания 3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

- Б1.В.ДЭ.03.02 Организация лечебно-профилактического питания 3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

+ Б1.В.ДЭ.04 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.4 3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

+ Б1.В.ДЭ.04.01 Современные проблемы пищевых добавок 3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

- Б1.В.ДЭ.04.02
Проблемы использования генномодифицированных 

объектов в производстве продуктов питания
3 2 2 72 72 31 0.5 41 0.5 6

+ Б1.В.ДЭ.05 Элективные дисциплины Б1.В.ДЭ.5 3 3 3 108 108 37 0.5 71 0.5 8

+ Б1.В.ДЭ.05.01
Современные требования к продовольственному 

сырью
3 3 3 108 108 37 0.5 71 0.5 8

- Б1.В.ДЭ.05.02
Научные основы транспортировки и хранения 

продовольственного сырья и готовой продукции
3 3 3 108 108 37 0.5 71 0.5 8

48 48 1728 1728 7 1721 7 1728
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Курс 1

Семестр 1

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 2.Практика 



48 48 1728 1728 7 1721 7 1728

+ Б2.О.01(П)
Производственная практика, технологическая 

практика
234 18 18 648 648 3 645 3 648

+ Б2.О.02(П)
Производственная практика, организационно-

управленческая практика
234 21 21 756 756 3 753 3 756

+ Б2.О.03(Пд)

Производственная практика, преддипломная 

практика, в том числе научно-исследовательская 

работа

4 9 9 324 324 1 323 1 324

9 9 324 324 24.6 299.4 24.6

+ Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита 

выпускной квалификационной работы
9 9 324 324 24.6 299.4 24.6

2 2 72 72 38 1 34 1

+ ФТД.01

Противодействие коррупции и предупреждение 

коррупционных рисков в профессиональной 

деятельности

2 1 1 36 36 19 0.5 17 0.5

+ ФТД.02
Социально-экономические и правовые основы 

кооперативного предпринимательства
3 1 1 36 36 19 0.5 17 0.5

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

ФТД.Факультативные дисциплины 

Обязательная часть 
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7 108 17 612 70 66 18 142 38 3.5 255 3.5 72 15 540 54 18 6 130 38 3 293 6 36

5.5 72 3 108 10 4 20 0.5 37 0.5 36

0.5

0.5

0.5 36

0.5

0.5

0.5

2.5 36

3 108 10 4 20 0.5 37 0.5 36

1.5 36 14 504 60 62 18 122 38 3 218 3 36 15 540 54 18 6 130 38 3 293 6 36

0.5

0.5

0.5 36

3 108 12 24 8 28 8 0.5 43 0.5

2 72 10 4 20 6 0.5 37 0.5

3 108 10 8 2 26 8 0.5 27 0.5 36

2 72 10 20 6 0.5 41 0.5

2 72 10 24 8 0.5 37 0.5

4 144 10 18 6 18 6 0.5 58 3.5 36

2 72 10 24 8 0.5 37 0.5

2 72 8 26 8 0.5 37 0.5

2 72 8 26 8 0.5 37 0.5

2 72 8 26 8 0.5 37 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

2 72 8 22 6 0.5 41 0.5

3 108 10 26 8 0.5 71 0.5

3 108 10 26 8 0.5 71 0.5

3 108 10 26 8 0.5 71 0.5

12 432 430 430 2 2 15 540 538 538 2 2 21 756 753 753 3 3

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 1

Семестр 1 Семестр 2



12 432 430 430 2 2 15 540 538 538 2 2 21 756 753 753 3 3

6 216 215 215 1 1 6 216 215 215 1 1 6 216 215 215 1 1

6 216 215 215 1 1 9 324 323 323 1 1 6 216 215 215 1 1

9 324 323 323 1 1

9 324 299.4 24.6

9 324 299.4 24.6

1 36 8 10 0.5 17 0.5 1 36 8 10 0.5 17 0.5

1 36 8 10 0.5 17 0.5

1 36 8 10 0.5 17 0.5


