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Квалификация - Магистр по 

направлению подготовки «Технология 

продукции и организация 

общественного питания 

Сфера трудоустройства –  

Сетевые и крупные предприятия питания | 

Крупные специализированные цеха, имеющие 

функции кулинарного производства | 

Центральные офисы сети предприятий питания | 

Торговые организации любой организационно-

правовой формы собственности, имеющие в 

структуре объекты общественного питания | 

Предприятия общественного питания 

кооперативных организаций  



Преимущества программы 

Все действующие нормативные документы в области безопасности и 

качества пищей продукции содержат в качестве обязательных 

требований производство продукции с применением принципов 

ХАССП. Именно магистры приобретают профессиональные знания по 

управлению качеством пищевой продукции на всех этапах ее 

изготовления.  

Магистры готовы решать следующие профессиональные задачи: 

- производственно-технологическая деятельность: 

- контроль и управление за деятельностью предприятия питания и за 

эффективной реализацией операционных планов производства;   

- проведение мониторинга и контроля за собственными действиями при 

реализации стратегии развития предприятия питания; 

- разработка, внедрение систем качества и безопасности продукции 

питания на основе стандартов ИСО и ХАССП; 

- установление политик предприятия питания по обеспечению продукции 

и по формированию требований к кадрам; 

- разработка и реализация инновационного менеджмента для 

предприятий питания. 



Информация для поступления 

Срок и форма обучения: заочная форма - 2 года 5 месяцев 

 


